MENUPLAN i

JO

RESTAURANT

Montag
19.10.

Dienstag
20.10.

Mittwoch
21.10.

Donnerstag
22.10.

Freitag
23.10.

Samstag
24.10.

Sonntag
25.10.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Pariser Schnitzel mit Jus
Tagesbeilagen
Saisongemise

Adrio mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Geschmorter Rindsfleischvogel
Esterhazy
Tagesbeilagen/Saisongemuise

Lachssteak mit Kerbelrahmsauce
(Norwegen)
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Pouletgeschnetzeltes Casimir
Tagesbeilagen
Saisongemise

Lammgigotbraten mit Jus
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Kartoffel- Rueblitatschli
mit Krauterdip
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Tofupiccata mit Tomatensauce
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Kaseknddel mit Rostzwiebeln
an einer Rahmsauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Rostipastetli mit Pilzragout
Tagesbeilagen
Saisongemuse

BiUndner Vegi Capuns
mit Alpkése Uberbacken
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Frahlingsrolle mit Sweet &
Soursauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Mediterraner Kichererbseneintopf
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Uberbackene Cannelloni

Ravioli mit Kirbisfiillung
mit einer Wirzrahmsauce

Fusilli mit Basilikumpesto

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Leichte Herbstpasta mit
Urdinkelpenne
Ruiebli, Wirz und Hittenkase

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Spezialitdten aus Sri Lanka
Lassen Sie sich tberraschen

26.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Rehgeschnetzeltes "Hubertus" (EU)
Butterspatzli
Rosenkohl, Mirzaapfelen

24.50

Rehgeschnetzeltes "Hubertus" (EU)
Butterspatzli
Rosenkohl, Mirzaapfelen

24.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Gemuse

19.50

Kalbssaltimbocca mit Rotweinjus
Weissweinrisotto
Peperonata

24.50

Kalbssaltimbocca mit Rotweinjus
Weissweinrisotto
Peperonata

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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