MENUPLAN siseusse

JO

RESTAURANT

Montag
31.08.

Dienstag
01.09.

Mittwoch
02.09.

Donnerstag
03.09.

Freitag
04.09.

Samstag
05.09.

Sonntag
06.09.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Walliser Schweinsspiessli
mit Aprikosen und Jus
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbs Adrio mit Bratensauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Geflugelhamburger mit Sesambun
und Garnituren
Tagesbeilagen/ Saisongemiuise

Wolfsbarschfilet mitTomatenragout
(Tarkei)
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Schweinsvoressen mit Pilzen
Tagesbeilage
Saisongemuse

Pouletbrust paniert im Pankomehl
mit Zitrone
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Kichererbsengulasch mit Peperoni
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Gemiuse Capuns
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Nasi Goreng mit Tofu und Gemiuse
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Curry-Rice-Balls
mit Curry Dip
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Spatzlitopf mit Pilzen
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Vegischnitzel Hawaii
mit Ananas und Kése
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Vegetarisches Moussaka
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Gefiillte Pasta Olive & Pomodori
mediterrane Gemiisesauce

Alplermaggronen mit Rostzwiebeln
Apfelmus

Gefiillte Pasta Vitello & Salvia
Bio- Kalbfleisch und Salbei’
an Krautersauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Spiralen mit Lauch
und Do6rrtomaten
an Rahmsauce

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pad Thai mit Ente
mit Reisnudeln und Eierfaden

20.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garniturenni

19.50

Kalbslaberli mit Marsalajus
Butterrosti
Griine Bohnen

24.50

Kalbslaberli mit Marsalajus
Butterrosti
Griine Bohnen

24.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Gemuse

19.50

Kalbsschulterbraten mit Jus
Kartoffelstock
Erbsli und Rieblise

23.50

Kalbsschulterbraten mit Jus
Kartoffelstock
Erbsli und Ruebli

23.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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