MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
24.08.

Dienstag
25.08.

Mittwoch
26.08.

Donnerstag
27.08.

Freitag
28.08.

Samstag
29.08.

Sonntag
30.08.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Rindsgeschnetzeltes
Mexikanische Art
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Maispoulardenbrust
mit Calvadosrahmsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Schweinsragout "Taj Mahal"
Tagesbeilagen
Saisongemise

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Pochiertes Dorschfilet (Norwegen)
an Safranrahmsauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Trutenschnitzel an Senfrahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Schweinsbraten mit Plaumen gefillt
mit Jus
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Gemuserosti
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Vegigeschnetzeltes mit
Paprikarahmsauce, Riebli und
Champignons

Gemiseballs auf Tomatenragout
Tagesbeilagen
Saisongemusel

Fruhlingsrollen
mit Sweet & Soursauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Pizza Fantasia
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Pulled Vegan Burrito
mit BBQ- Sauce Uberbacken
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Krautertatschli mit Quarkdip
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Geflllte Pasta
mit Pecerino & Feigen
al Olioo

Penne 5-Pi

Lasagne al forno

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Ravioli mit getrockneten Tomaten

leichte Gemiiserahmsauce

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Fried Rice mit Tofu und Gemiuse

19.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Paellapfanne
Reispfanne mit Poulet, Crevetten
und Gemiise

23.50

Paellapfanne
Reispfanne mit Poulet, Crevetten
und Gemiise

23.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Verdura

19.50

Kalbs Cordon Bleu mit Kase,
Rohschinken und getr.Tomaten
Pommes Frites/ Broccoli

24.50

Kalbs Cordon Bleu mit Kéase,
Rohschinken und getr.Tomaten
Pommes Frites/ Broccoli In

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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