MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
17.08.

Dienstag
18.08.

Mittwoch
19.08.

Donnerstag
20.08.

Freitag
21.08.

Samstag
22.08.

Sonntag
23.08

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Mediteranes Schweinsragout
Tagesbeilagen
Saisongemise

Cervelat Jager Art mit Jus
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Pouletschenkel Piri Piri
Tagesbeilage
Saisongemiuse

Gebratenes Lachsfilet (Norwegen)
an Kerbelsauce
Tagesbeilagen/Saisongemiise

Rinds Meat Balls mit BBQ- Dip
Tagesbeilagen
Saisongemise

Schweinsrahmschnitzel
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pastetli mit Gemusefiillung
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Sommerliche Kartoffelgnocchi
mit Gemuse und Krauterdl
Tagesbeilagen/ Saisongemise

Auberginenpiccata mit
Tomatensalsa
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Kichererbsengulasch mit Peperoni
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Knddelduett (Spinat & Kase)
mit Gemuserahmsauce
und Roéstzwiebeln

Gemuisestrudel mit Joghurtdip
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Spatzlitopf mit Kartoffeln
und Pilzen
Tagesbeilagen/ Saisongemise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pasta Fantasia
mit Gemuse, get. Tomaten

Gefillte Pasta mit Taleggio & Erbe
an Kerbelrahmsauce

Alplermaggronen mit Rostzwiebeln
dazu Apfelmus

Spaghettibuffet

mit 3 verschiedenen Saucen

Cannelloni Pomodoro

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Griines Rindfleischcurry
mit Gemuse
Basmatireis

19.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Schweinsfilet im Teig mit Jus
Kartoffelgratin
Mischgemise

22.50

Schweinsfilet im Teig mit Jus
Kartoffelgratin
Mischgemise

22.50

Flammkuchen
- Elsasser Art
- Verdura

19.50

Rindsentrecote mit Bernaisesauce
Twisterfries
Blumenkohl mit Ei

24.50

Rindsentrecote mit Bernaisesauce
Twisterfries
Blumenkohl mit Ei

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch

Taglich hausgemachte Kuchen und

Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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und Röstzwiebeln
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