MENUPLAN o

JO

RESTAURANT

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

mit Tagessuppe oder Tagessalat

M Gemusestrudel mit Krauterdip Tortellini Verdi Verdura Schweinefleisch Suss & Sauer
03?85?9 Kalbsvbor$ssen Marengo Tagesbeilagen mit Gemdusefullung Basmatireis
Tagesbeilagen Saisongemiise mit Randenpesto
Saisongemiuse
20.50
; : Auberginenpiccata mit : : Black Angus Beef Burger
84'?6‘83 tag Tryteﬂsctz)hngzel h Tomatenragout Pasta ai funghi Speck, Raclette, Country Fries
mit Rhabarberchutney Tagesbeilagen/ Saisongemiise und div. Garnituren
Tagesbeilagen/Saisongemiuise
19.50
; : : Bunter Sommerfladen Gefillte Pasta mit Steinpilzfillung Kalbslaberli Thurgauer Art
'8"5'_t(t)‘év_°(:h G”"SCEn? cke mit Bratensauce mit Sauerrahm mit Kréuterrahmsauce ROsti
Tagesbeilagen Tagesbeilagen/ Saisongemiise Vichyriiebli
Saisongemiuse
24.50
Donnerstag Poulet-Cordon bleu mit Zitrone .'?gsggggﬁgﬂ'ew't Gemuseragout Spaghettibuffet gglst?[islaberll Thurgauer Art
06.08. Ta_gesbeilaglen Sa?songem%se mit 3 verschiedenen Saucen Vichyriiebli
Saisongemiuse
24.50
Freitag Buntbarsch in Orangenmarinade Spatzlipfanne _ Penne 5-Pi Rindséntrecote mit Krauterbutter
07.08. an Zitronengrassauce (Indonesien) mit Gemuse und Pilzen mit Cherrytomaten, Peterli, Rahm Souffleekartoffeln
Tagesbeilage/Saisongemiise Tagesbeilagen/ Saisongemiise ' ' i
J J 9 J J 9 Parmesan & Pfeffer Krautertomate
24.50
ggrggtag r“"ﬂﬁ'%g?ggg?}igﬁgéﬁ gglg_%ggk%ﬁombltes Pasta Surprise Schweins-Saltimbocca
e Tagesbeilagen/ Saisongemiise Tagesbeilagen/ Saisongemiise Weissweinrisotto
Safranschwarzwurzel
17.00
Rindsschulterbraten Gemuseschnitzel "Walliser Art" - Rindséntrecdte mit Krauterbutter
%8_'5%?"‘9 mit Rotweinsauce Tagesbeilagen Pasta Surprise Souffleekartoffeln
Tagesbeilagen/ Saisongemuse Saisongemuse Krautertomate
24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr



	Datum – Montag: 03.08.
	Datum – Dienstag: 04.08.
	Datum – Mittwoch: 05.08.
	Datum – Donnerstag: 06.08.
	Datum – Freitag: 07.08.
	Datum – Samstag: 08.08.
	Datum – Sonntag: 09.08.
	Woche vom XX bis XX: 03.08. bis 09.08.2026
	Front Cooking – Montag 12: 20.50
	Textfeld 38: Schweinefleisch Süss & Sauer
Basmatireis
	Textfeld 43: Tortellini Verdi Verdura 
mit Gemüsefüllung
mit Randenpesto
	Textfeld 44: Gemüsestrudel mit Kräuterdip
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 45: Kalbsvoressen Marengo
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 14: 19.50
	Textfeld 46: Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren
	Textfeld 47: Pasta ai funghi
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Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 49: Trutenschnitzel
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Tagesbeilagen/Saisongemüse
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mit Kräuterrahmsauce
	Textfeld 52: Bunter Sommerfladen 
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Tagesbeilagen/ Saisongemüse
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	Textfeld 54: Kalbsläberli Thurgauer Art
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Vichyrüebli
	Textfeld 55: Spaghettibuffet 
mit 3 verschiedenen Saucen
	Textfeld 56: Röstipastetli mit Gemüseragout
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 57: Poulet-Cordon bleu mit Zitrone
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 17: 24.50
	Textfeld 58: Rindséntrecôte mit Kräuterbutter

Souffleekartoffeln

Kräutertomate
	Textfeld 59: Penne 5-Pi
mit Cherrytomaten, Peterli, Rahm
Parmesan & Pfeffer
	Textfeld 60: Spätzlipfanne 
mit Gemüse und Pilzen
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 61: Buntbarsch in Orangenmarinade
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Tagesbeilage/Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 18: 17.00
	Textfeld 62: Schweins-Saltimbocca
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Safranschwarzwurzel
	Textfeld 63: Pasta Surprise
	Textfeld 64: Knusprige Quornbites
BBQ-Cocktail
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 65: Maispoulardenbrust 
mit Estragonsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 19: 24.50
	Textfeld 66: Rindséntrecôte mit Kräuterbutter
Souffleekartoffeln
Kräutertomate
	Textfeld 67: Pasta Surprise
	Textfeld 68: Gemüseschnitzel "Walliser Art"
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 69: Rindsschulterbraten 
mit Rotweinsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 39: 
	Textfeld 41: Täglich hausgemachte Kuchen und Desserts. 
	Textfeld 42: 
	Textfeld 40: Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr


