MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
13.07.

Dienstag
14.07.

Mittwoch
15.07.

Donnerstag
16.07.

Freitag
17.07.

Samstag
18.07.

Sonntag
19.07.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Kalbsadrio mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Pouletroulade mit Mostbrdckli
an Estragonsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiuise

Grillschnecke mit Zwiebelsauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Wolfsbarschfilet mit Limettenbutter
(Tarkei)

Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Schweinsragout Marengo
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Maispoularde mit Mangochutney
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Spatzlitopf mit Gemiise und Pilzen
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Riebli-Kartoffeltatschli mit Sesam
und Dip
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Asiatischer Gemisestrudel
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Rostipastetli mit Pilzragout
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Knuspriges Quornbites
mit Sauerrahmdip
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Geflllte Susskartoffel
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Gemudserisotto mit Mascarpone
Tagesbeilagen

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Ravioli mit Triffelfallung
Gemiiserahmsauce

Penne 5-Pi

Lasagne al Forno

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Gefiillte Pasta mit Limone

ai Olio

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Poulet Siiss Sauer
Basmatireis

19.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Lammnierstiick mit Krauterkruste
Bratkartoffeln
Zucchetti

22.50

Lammnierstiick mit Krauterkruste
(Neuseeland)
Bratkartoffeln/ Zucchetti

22.50

Kalbslaffenbraten
mit Steinpilzrahmsauce
Polenta / Kohlrabi

23.50

Rindsfleischvogel Esterhazy
Polenta

Honigrosenkohl

17.00

Kalbslaffenbraten

mit Steinpilzrahmsauce
Polenta / Kohlrabi

23.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr



	Datum – Montag: 13.07.
	Datum – Dienstag: 14.07.
	Datum – Mittwoch: 15.07.
	Datum – Donnerstag: 16.07.
	Datum – Freitag: 17.07.
	Datum – Samstag: 18.07.
	Datum – Sonntag: 19.07.
	Woche vom XX bis XX: 13.07. bis 19.07.2026
	Front Cooking – Montag 12: 19.50
	Textfeld 38: Poulet Süss Sauer
Basmatireis
	Textfeld 43: Ravioli mit Trüffelfüllung
Gemüserahmsauce

	Textfeld 44: Spätzlitopf mit Gemüse und Pilzen
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 45: Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 14: 19.50
	Textfeld 46: Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren
	Textfeld 47: Penne 5-Pi
	Textfeld 48: Rüebli-Kartoffeltätschli mit Sesam und Dip
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 49: Kalbsadrio mit Rahmsauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 15: 22.50
	Textfeld 50: Lammnierstück mit Kräuterkruste
Bratkartoffeln
Zucchetti 
	Textfeld 51: Lasagne al Forno
	Textfeld 52: Asiatischer Gemüsestrudel
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 53: Pouletroulade mit Mostbröckli 
an Estragonsauce
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 16: 22.50
	Textfeld 54: Lammnierstück mit Kräuterkruste
(Neuseeland)
Bratkartoffeln/ Zucchetti 
	Textfeld 55: Spaghettibuffet 
mit 3 verschiedenen Saucen
	Textfeld 56: Röstipastetli mit Pilzragout
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 57: Grillschnecke mit Zwiebelsauce
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 17: 23.50
	Textfeld 58: Kalbslaffenbraten 
mit Steinpilzrahmsauce
Polenta / Kohlrabi
	Textfeld 59: Gefüllte Pasta mit Limone
ai Olio

	Textfeld 60: Knuspriges Quornbites 
mit Sauerrahmdip
Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Textfeld 61: Wolfsbarschfilet mit Limettenbutter
(Türkei)

Tagesbeilagen/ Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 18: 17.00
	Textfeld 62: Rindsfleischvogel Esterhazy
Polenta
Honigrosenkohl
	Textfeld 63: Pasta Surprise
	Textfeld 64: Gefüllte Süsskartoffel
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 65: Schweinsragout Marengo 
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Front Cooking – Montag 19: 23.50
	Textfeld 66: Kalbslaffenbraten 
mit Steinpilzrahmsauce
Polenta / Kohlrabi
	Textfeld 67: Pasta Surprise
	Textfeld 68: Gemüserisotto mit Mascarpone
Tagesbeilagen

	Textfeld 69: Maispoularde mit Mangochutney
Tagesbeilagen
Saisongemüse
	Textfeld 39: 
	Textfeld 41: Täglich hausgemachte Kuchen und Desserts. 
	Textfeld 42: 
	Textfeld 40: Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr


