MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
06.07.

Dienstag
07.07.

Mittwoch
08.07.

Donnerstag
09.07.

Freitag
10.07.

Samstag
11.07.

Sonntag
12.07.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Poulet Cordon Bleu mit Zitrone
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Rindsschmorbraten an Biersauce
Tagesbeilagen
Saisongemise

Schweinsschnitzel
Mexikanische Art
Tagesbeilagen/ Saisongemuse

Rindsgeschnetzeltes Chop Suey
Tagesbeilagen
Saisongemise

Paniertes Dorschfilet
mit Zitronendip(Norwegen)
Tagesbeilagen/ Saisongemiuise

Kalbsvoressen
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Schweinsfilet im Teig mit Jus
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pulled Veggie Burrito
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Rostitaschen mit Frischkasefillung
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Fried Rice mit Gemuse
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Getreiderisotto mit Zucchetti,Ruebli
und Parmesan
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Tortilliamuffins auf Tomatenragout
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Fralingsrollen
mit SUss & Sauer Sauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Gefiillte Peperoni
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Ravioli mit Auberginenfillung
Pikante Tomatenrahmsauce

Alpler Magronen
mit Apfelmues

Pasta Verdura mit
Spargel, Fruhlingszwiebeln,
Aubergine

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Gefiillte Pasta
mit Provolone & Tomaten
mit Krauterrahmsauce

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Griines Rindfleischcurry
mit Gemuse
Basmatireis

22.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Kalbsrahmschnitzel
Kartoffelgratin
Coco Bohnen
24.50
Kalbsrahmschnitzel

Kartoffelgratin
Coco Bohnen

24.50

Rindsentrecote mit Krauterbutter
Souffleekartoffeln
Ofenranden

23.50

Pouletschenkel Florentiner Art
mit Spinat an Jus
Bilindner Pizokel/ Buttererbsen

17.00

Rindsentrecote mit Krauterbutter
Souffleekartoffeln

Ofenranden

23.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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