MENUPLAN s

JO

RESTAURANT

Montag
15.06.

Dienstag
16.06.

Mittwoch
17.06.

Donnerstag
18.06.

Freitag
19.06.

Samstag
20.06.

Sonntag
21.06.

CHF 17.00
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Pouletbrust mit Currysauce
Tagesbeilagen
Saisongemiuise

Holzfallersteak mit Krauterbutter
Tagesbeilagen
Saisongemise

Bratchugeli im Pastetli
Tagesbeilagen
Saisongemise

Mediterranes Kalbfleischragout
Tagesbeilagen
Saisongemise

Egliknusperli mit Limettenmayo (DE)
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Kalbshacktatschli mit Marsalajus
Tagesbeilagen
Saisongemise

Paniertes Schweinsschnitzel
Tagesbeilagen
Saisongemiise

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Halloumispiessli mit Gemuse
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Falaffel mit Tzatziki
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Auberginen-Krauterpiccata
mit Tomatensauce
Tagesbeilagen/ Saisongemiise

Tomatenstrudel
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Fruhlingsrolle mit Sweet & Sour
Tagesbeilagen
Saisongemuse

Randen- Kartoffeltatschli
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

Geflllte Susskartoffel
Tagesbeilagen
Saisongemiuse

CHF 14.50
mit Tagessuppe oder Tagessalat

Ravioli
mit Pecchorino-Feigenfiillung
Kerbelrahmsauce

Penne 5-Pi

Gefiillte Pasta mit Pomodori
mit GemUiserahmsauce

Spaghettibuffet
mit 3 verschiedenen Saucen

Fusili
mit hausgemachter Peperonipesto

Pasta Surprise

Pasta Surprise

mit Tagessuppe oder Tagessalat

Rind Phad Thai
mit Reisnudeln und Eierfaden

22.50

Black Angus Beef Burger
Speck, Raclette, Country Fries
und div. Garnituren

19.50

Kalbsrahmschnitzel
mit Champignonrahmsauce
Butternudeln und gelbe Bohnen

24.00

Kalbsrahmschnitzel

mit Champignonrahmsauce
Butternudeln und gelbe Bohnen
24.00

Flammkuchen

Elsasser Art
Verdura

19.50

Rindsentrecote mit Paprikabutter
Souffleekartofeln
Griine Spargeln

23.50

Rindsentrecote mit Paprikabutter
Souffleekartofeln
Griine Spargeln

24.50

Saisonal und variantenreich

Fiir das Siisse zwischendurch
Taglich hausgemachte Kuchen und
Desserts.

Jeden Sonntag von 8 bis 11 Uhr

Mo-Fr 7.00 Uhr bis 18.00 Uhr
Sa-So 8.00 Uhr bis 18.00 Uhr
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